!V ENFANT MENU BIRDY \

1 PLAT + 1 DESSERT + 1 SIROP : 25 000 MGA Plongez dans une aventure culinaire authentique avec notre tout nouveau
restaurant, ou la magie de la fumaison prend vie. Notre concept de smoke
house vous ameéne dans un voyage sensoriel ou la tradition rencontre

Poulet pané et frites I'Innovation.

Mini burger de zébu

une boule glace ou de sorbert Bernadette de la Vernette

Thon cru mariné, lait de coco a la citronnelle 32 000 MGA
& zeste de citron

Salade de papaye verte et queues de crevettes, 25 000 MGA
a la créole

Euf poché, chips de zébu fumé et créme Swofe 37 000 MGA

Croquettes croustillantes de zébu fumé, sauce 29 000 MGA onctueuse aux agrumes

piment doux
Mini tacos de poulet grillé, salsa verde 26 000 MGA Rillettes de poisson et toast doré a l'ail 32 000 MGA
Salade de poulet parfumée a l'orientale, 29 000 MGA

Bonbons de crevettes croustillants, chutney de 28 000 MGA graines de sésame & coriandre

fruits exotiques

Short ribs de zébu braisés, glacage BBQ Sinke 25 000 MGA Birdy salade : zébu fumé et ceuf poché Jwmoafe 36 000 MGA
Manchons de poulet caribéens, marinade Gigé 26 000 MGA
jerk épicée _
Crostini aux champignons gratinés 22 000 MGA
au fromage fumé . .. :
Velouté de mais doux, éclats de fromage g6 25 000 MGA
Tempura de légumes croquants, chutney de 22 000 MGA fumeé
coriandre fraiche : : 2 :
Tom kha gai : bouillon thai au lait de coco, 25 000 MGA
Boulettes de zébu et chayottes 25 000 MGA citronnelle & poulet
Tortillas croustillantes a la saucisse de 35 000 MGA Pot-au-feu de zébu revisité aux légumes 25 000 MGA
volaille épicée (8 pieces) TRENGS
Igrl‘ I]‘{ Cheese burger zébu 35 000 MGA
Fish burger 35 000 MGA
Follow us on social media
o Chicken burger 37 000 MGA
@
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'"OUdSSONS & FRUITS DE MER

Filet de poisson braisé, sauce jerk créole aux 37 000 MGA

herbes fraiches

Curry de crevettes a la vanille de Madagascar 39 000 MGA

Ouassous grillés, sauce aux baies roses & 35 000 MGA

agrumes

Poisson vapeur aux légumes croquants, sauce 37 000 MGA

haricots noirs

Raviolis maison aux fruits de mer, sauce chili 37 000 MGA

& ail confit

VIANDES & VOLAILLES

Gigot d’agneau r6ti et son jus de cuisson 35
Burritos de poulet braisé, riz rouge & sauce 35
tomate épicée

Magret de canard, sauce tamarin vanillée 52
Filet de zébu grillé, sauce teriyaki au 35

foie gras poéle

Supréme de poulet fermier, créme au 33
gingembre confit & espresso

Brisket de zébu fondant, sauce BBQ _g,,;;,&, 33
aux trois poivres

Boerewors de zébu, purée de pommes de _{;;}&,ée 53
terre & compotée de fruits

Garnitures au choix :

000
000

000

000

[ Pommes de terre sautées, légumes sautés,
purée de patate douce, purée de pommes de

terre, riz blanc, frites maison, pates

MGA
MGA

MGA
MGA

MGA

MGA

MGA

GRILLES

Magret de canard
Filet de Zébu
Supréme de Poulet

Filet de poisson du jour

49 000 MGA

35 000 MGA

35 000 MGA

35 000 MGA

INCONTOURNABLES PLATS MALAGASY

Romazava, riz et rougail tomate
Zébu confit, riz et rougail tomate

Poulet coco a la malagasy

VEGETARIENS

Raviolis de potimarron aux herbes fraiches,
fromage fumé

Risotto crémeux aux légumes & haricots noirs

Sauté de brocolis, chou-fleur & champignons,
créeme de vanille & sésame

Aubergine farcie aux petits légumes, salsa de
tomates & coriandre

DESSERTS

Duo citron & chocolat blanc

Cigare chocolaté de Madagascar, ceeur vanille
intense

Cubes de fruits de saison, glace artisanale &
biscuit breton

Mousse aérienne chocolat-café
Pain perdu brioché revisité, glace vanille
Feuillantine croustillante a l1’'ananas épicé

Sélection de glaces et sorbets Bernadette de la
MNernette

29 000 MGA
29 000 MGA
29 000 MGA

27 000 MGA

27 000 MGA
27 000 MGA

27 000 MGA

22 000 MGA
28 000 MGA

19 000 MGA

28 000 MGA
25 000 MGA
22 000 MGA
22 000 MGA



